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1. นโยบายและภาพรวมการประกอบธุรกจิ 

1.1 วิสัยทัศน และเปาหมายการดําเนินธุรกิจ 

บริษัท อาฟเตอร ยู จํากัด (มหาชน) มุงม่ันที่จะเปนผูนําในการดําเนินธุรกิจขนมหวานและเบเกอร่ีแบบครบวงจร รวมทั้งจัด
จําหนายผลิตภัณฑที่เก่ียวกับขนมหวานและเบเกอร่ี ภายใตชื่อ “อาฟเตอร ยู” โดยบริษัทฯ มีความใสใจในทุกรายละเอียดเพ่ือให
ผูบริโภคไดรับสินคาและบริการท่ีมีคุณภาพและไดมาตรฐาน บริษัทฯ ไดมีการพัฒนา คิดคนและสรางสรรคเมนูใหมๆ ขึ้นมา
อยางตอเนื่อง เพื่อตอบสนองความตองการของผูบริโภคที่ตองการความแปลกใหมและหลากหลาย รวมทั้งเพิ่มขีดความสามารถ
ในการแขงขันเพื่อการเขาถึงโอกาสทางธุรกิจในระดับประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน (ASEAN Economic Community : AEC) 
ตอไป โดยบริษัทฯ ไดมีแผนการขยายสาขารานขนมหวานและเบเกอร่ีอยางตอเนื่อง เพื่อใหการบริการของบริษัทฯ ครอบคลุม
พื้นที่ในเขตกรุงเทพฯ และปริมณฑล พรอมกันนี้ บริษัทฯ ยังมีแผนการที่จะขยายสาขารานขนมหวานและเบเกอร่ีออกไปตาม 
หัวเมืองใหญๆ ในจังหวัดที่มีศักยภาพและผูบริโภคท่ีมีกําลังซื้อสูง นอกจากนี้ บริษัทฯ ยังแสวงหาโอกาสในการขยายธุรกิจไปยัง
ประเทศเพื่อนบาน รวมถึงการขยายชองทางการจัดจําหนายสินคาและสายผลิตภัณฑสินคาอีกดวย 

1.2 ความเปนมาและพัฒนาการที่สําคัญ 

1.2.1 ความเปนมา 

บริษัทฯ ไดจดทะเบียนกอต้ังขึ้นเม่ือวันที่ 19 กรกฎาคม 2548 ภายใตชื่อ บริษัท ซีมันช จํากัด ดวยทุนจดทะเบียนเร่ิมตน 2 ลาน
บาท เพื่อประกอบธุรกิจรานอาหารทะเล ตอมาบริษัทฯ ไดมีการเปล่ียนแปลงการดําเนินธุรกิจ โดยเปดดําเนินการรานขนมหวาน 
ภายใตชื่อ “อาฟเตอร ยู” สาขาแรกที่เจ อเวนิว ซอยทองหลอ 13 เพื่อจําหนายของหวานท่ีทําสดและเสิรฟคูกับไอศกรีม ซึ่งถือวา
เปนการนําเสนอผลิตภัณฑที่มีความแตกตางจากรานขนมหวานทั่วไปในเวลานั้น และไดมีการเปล่ียนช่ือบริษัทเปน บริษัท อาฟ
เตอร ยู จํากัด เพื่อใหสอดคลองกับเคร่ืองหมายการคาของบริษัทฯ และจากความประทับใจของผูบริโภคที่มีตอสินคาและบริการ
ของบริษัทฯ ผนวกกับแนวคิดของรานที่ดูสบาย เปนกันเอง และสามารถเขาถึงผูบริโภคไดงาย ทําใหผูบริโภคมีการบอกตอแบบ
ปากตอปาก (Word of Mouth) รวมถึงการส่ือสารผานทางสังคมออนไลน ทําใหกลุมผูบริโภคที่พึงพอใจในสินคาและบริการของ
บริษัทฯ มีการเติบโตสูงขึ้นอยางรวดเร็ว และขยายวงกวางมีหลากหลายอายุต้ังแตเด็กนักเรียนไปจนถึงผูสูงอายุ สงผลให อาฟ
เตอร ยู ไดรับความนิยมอยางรวดเร็วและไดรับผลตอบรับอยางดีและแพรหลายจากผูบริโภคเปนจํานวนมากภายในชวง
ระยะเวลาเพียง 2 เดือนหลังจากที่เปดรานขนมหวาน บริษัทฯ มีการพัฒนาและเติบโตอยางตอเนื่องจากการขยายสาขาของราน
ขนมหวาน อาฟเตอร ยู รวมทั้งการขยายสายผลิตภัณฑใหมสูธุรกิจรานน้ําแข็งใส เมโกริ  

   
บรรยากาศภายนอกรานอาฟเตอร ยู บรรยากาศภายในรานอาฟเตอร ยู บรรยากาศรานน้ําแข็งใส เมโกริ 
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ณ วันที่ 31 พฤษภาคม 2559 บริษัทฯ มีสาขาท่ีใหบริการต้ังอยูในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล จํานวน 16 สาขา โดย
แบงเปน สาขาของรานอาฟเตอร ยู จํานวน 15 สาขา และสาขาของรานน้ําแข็งใส เมโกริ จํานวน 1 สาขา 

พัฒนาการที่สําคัญ 

ป พัฒนาการที่สําคัญ 

2548 กอตั้งบริษัทฯ เริ่มดําเนินธุรกิจรานอาหาร 

‐ บริษัทฯ กอต้ังในนาม บริษัท ซีมันช จํากัด โดยครอบครัวกนกวัฒนาวรรณ ครอบครัว ต. สุวรรณและเครือ
ญาติ เพื่อประกอบธุรกิจรานอาหาร ดวยทุนจดทะเบียนเร่ิมตน 2 ลานบาท  

2550 เปล่ียนแปลงการดําเนินธุรกิจเปนรานขนมหวาน ภายใตเครื่องหมายการคา อาฟเตอร ยู (After You) 

‐ เพิ่มทุนจดทะเบียนจาก 2 ลานบาท เปน 5 ลานบาทในเดือนมีนาคม  

‐ เปล่ียนแปลงการดําเนินธุรกิจเปนรานขนมหวาน เร่ิมดําเนินกิจการรานขนมหวานภายใตเคร่ืองหมาย
การคา อาฟเตอร ยู โดยเปดอาฟเตอร ยู สาขาแรก ที่เจ อเวนิว ซอยทองหลอ 13 

2551 ‐ เปล่ียนช่ือบริษัทฯ เปน บริษัท อาฟเตอร ยู จํากัด เพื่อใหสอดคลองกับเคร่ืองหมายการคาของบริษัทฯ 

2552 ‐ เปดอาฟเตอร ยู สาขาท่ี 2  คือ สาขาลา วิลลา พหลโยธิน 

2553 จัดตั้งบริษัท อาฟเตอร ยู 2007 จํากัด ปรับโครงสรางกลุมบริษัทฯ และขยายสาขา 

‐ บริษัทฯ ไดมีการจัดโครงสรางกลุมบริษัทฯ โดยไดจัดต้ังบริษัท อาฟเตอร ยู 2007 จํากัด(“อาฟเตอร ยู 
2007”) ขึ้นในวันที่ 17 มีนาคม 2553 และไดโอนซื้อทรัพยสินทั้งหมดของอาฟเตอร ยู สาขาทองหลอเขามา
ในอาฟเตอร ยู 2007  

‐ เปดอาฟเตอร ยู สาขาใหมจํานวน 1 สาขา คือ สาขาเซ็นทรัลเวิลด ภายใตบริษัทฯ 

‐ จากเหตุการณไฟไหมศูนยการคาเซ็นทรัลเวิลด ทําใหรานอาฟเตอร ยู สาขาเซ็นทรัลเวิลดตองปดไป อยางไร
ก็ตามบริษัทฯ ไดมีการทําประกันภัยและไดรับการชดเชยความเสียหายที่เกิดขึ้นจากรัฐบาล 

2554 ขยายสาขา และเพ่ิมสายผลิตภัณฑ 

‐ เปดอาฟเตอร ยู สาขาใหมจํานวน 2 สาขา คือ สาขาสยามพารากอน และคริสตัลพารค ภายใตบริษัทฯ 

‐ เพิ่มสายผลิตภัณฑเพื่อวางจําหนายสําหรับการซ้ือกลับบานหรือเปนของฝาก เชน คุกก้ี และขนมบรรจุหอ
พลาสติก เปนตน 

2555 ปรับโครงสรางกลุมบริษัทฯ ขยายสาขา และเพ่ิมชองทางการจัดจําหนาย  

‐ บริษัทฯ ไดมีการจัดโครงสรางกลุมบริษัทฯ โดยไดโอนซื้อทรัพยสินทั้งหมดของอาฟเตอร ยู สาขาทองหลอ
จากอาฟเตอร ยู 2007 เขามาในบริษัทฯ 

‐ ขยายสาขาอยางตอเนื่อง ทั้งในศูนยการคาและคอมมูนิต้ีมอลล เปดอาฟเตอร ยู สาขาใหมจํานวน 3 สาขา 
คือ เซ็นทรัลลาดพราว ภายใตบริษัทฯ และอินท-อินเตอรเซค พระราม 3 และสีลมคอมเพล็กซ ภายใต อาฟ
เตอร ยู 2007 

‐ ขยายชองทางการจัดจําหนาย เชน การบริการจัดงานเล้ียงนอกสถานที่ และขายสงสินคา เปนตน 
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ป พัฒนาการที่สําคัญ 

2556 ปรับโครงสรางกลุมบริษัทฯ 

‐ ในป 2556 เปดอาฟเตอร ยู สาขาเซ็นทรัลเวิลดอีกคร้ังภายหลังจากเหตุการณไฟไหม 

‐ บริษัทฯ มีการปรับโครงสรางกลุม โดยโอนซ้ือสินทรัพยทั้งหมดในการดําเนินงานทั้งหมดของอาฟเตอร ยู  
2007 จํานวน 2 สาขา ไดแก สาขาอินท-อินเตอรเซค พระราม 3  และสาขาสีลมคอมเพล็กซ เขามาใน 
บริษัทฯ ต้ังแตวันที่ 1 กรกฎาคม 2556  

2557 เพ่ิมทุน และขยายสายผลิตภัณฑใหม 

‐ เพิ่มทุนจดทะเบียนจาก 5 ลานบาท เปน 25 ลานบาท ในเดือนกรกฎาคม และ 50 ลานบาท ในเดือน
ธันวาคม เพื่อรองรับการขยายการดําเนินงานและสาขาของบริษัทฯ  

‐ ขยายสาขาอยางตอเนื่อง โดยเปดสาขาใหม 2 สาขา คือ เดอะมอลลบางกะป และสยามสแควรวัน 

‐ ขยายสายผลิตภัณฑใหม โดยเปดรานไอศกรีมโฮมเมดเคร่ืองหมายการคา ครัม (Crumb) สาขาแรกที่สาขา
เซ็นทรัลเอ็มบาสซี่ในเดือนมิถุนายน 

‐ เร่ิมจําหนายของที่ระลึกภายใตเคร่ืองหมายการคา อาฟเตอร ยู 

2558 เพ่ิมทุน ขยายสาขาครอบคลุมกรุงเทพฯ และปริมณฑล 

‐ เพิ่มทุนจดทะเบียนจาก 50 ลานบาท เปน 54 ลานบาท ในเดือนเมษายนเพื่อรองรับการขยายการ
ดําเนินงานและสาขาของบริษัทฯ  

‐ ขยายสาขาครอบคลุมการขยายตัวของเขตเมือง โดยเปดอาฟเตอร ยู สาขาใหมจํานวน 5 สาขา คือ สาขา
คริสตัลราชพฤกษ ทามหาราช เมกะบางนา เดอะมอลลบางแค และฟวเจอรพารครังสิต 

‐ กอสรางโรงงานใหมในนิคมอุตสาหกรรมสินสาคร จังหวัดสมุทรสาคร เพื่อตอบสนองการขยายตัวของธุรกิจ
และรองรับการเติบโตในอนาคต 

‐ ปดรานไอศกรีมโฮมเมด Crumb ที่สาขาเซ็นทรัลเอ็มบาสซี่ ในเดือนกันยายน เนื่องจากผลการดําเนินงานไม
เปนไปตามที่ประมาณการไว 

2559 เริ่มดําเนินการผลิตที่โรงงานใหม แปรสภาพและเตรียมความพรอมสูการเปนบริษัทจดทะเบียน 

‐ เร่ิมดําเนินการผลิตสําหรับโรงงานใหมในนิคมอุตสาหรรมสินสาคร จังหวัดสมุทรสาคร ในเดือนมกราคม 

‐ ขยายสายผลิตภัณฑใหม โดยเปดรานน้ําแข็งใสเคร่ืองหมายการคา เมโกริ สาขาแรกที่เดอะคอมมอนส 
ซอยทองหลอ 17 ในเดือนกุมภาพันธ  

‐ จดทะเบียนแปรสภาพเปนบริษัทมหาชนจํากัด และเปล่ียนช่ือเปน บริษัท อาฟเตอร ยู จํากัด (มหาชน) 

‐ เปล่ียนแปลงมูลคาหุนที่ตราไว จากเดิมมูลคาที่ตราไวหุนละ 100.0 บาท เปนมูลคาหุนที่ตราไวหุนละ 0.1 
บาท เพิ่มทุนจดทะเบียนจาก 54.0 ลานบาท เปน 80.0 ลานบาท และอนุมัติจัดสรรหุนสามัญเพิ่มทุน
จํานวนไมเกิน 260.0 ลานหุน มูลคาหุนที่ตราไวหุนละ 0.1 บาท ตามรายละเอียดดังนี้ 

‐ หุนสามัญเพิ่มทุนจํานวน 20.0 ลานหุน เพื่อเสนอขายใหกับผูถือหุนเดิม (Right Offering) ของบริษัทฯ
ตามสัดสวนการถือหุนของผูถือหุนแตละราย 

‐ หุนสามัญเพิ่มทุนจํานวน 236.5 ลานหุน เพื่อเสนอขายใหแกประชาชน (IPO)  
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ป พัฒนาการที่สําคัญ 

‐ หุนสามัญเพิ่มทุนจํานวน 1.5 ลานหุน เพื่อเสนอขายใหแกกรรมการของบริษัทฯ โดยราคาเสนอขายจะ
เปนราคาเดียวกันกับราคาท่ีจะเสนอขายใหแกประชาชน 

‐ หุนสามัญเพิ่มทุนจํานวน 2.0 ลานหุน เพื่อเสนอขายใหแกผูบริหาร และ/หรือพนักงานของบริษัทฯ 
โปรดพิจารณารายละเอียดเพิ่มเติมในสวนที่ 2.3.9 ขอมูลหลักทรัพยและผูถือหุน หัวขอที่ 9.3 การออก
หลักทรัพยอื่น  

ทั้งนี้ ในกรณีที่มีหุนสามัญที่เหลือจากการจัดสรรใหแกกรรมการ และ/หรือ ผูบริหาร และ/หรือพนักงาน
ของบริษัทฯ ใหนําหุนสามัญเพิ่มทุนจํานวนท่ีเหลือดังกลาวจัดสรรใหแกประชาชน (IPO)  

ภายหลังการเสนอขายหลักทรัพยขางตนในคร้ังนี้แลว บริษัทฯ จะมีทุนจดทะเบียนและเรียกชําระแลวทั้งส้ิน 
ไมเกิน 80.0 ลานบาท แบงเปนหุนสามัญจํานวนไมเกิน 800.0 ลานหุน มูลคาที่ตราไวหุนละ 0.1 บาท 

 

1.3 โครงสรางการถือหุนของบริษัทฯ  

ณ วันที่  31 พฤษภาคม 2559 บริษัทฯ มีบริษัทยอยจํานวน 1 บริษัท ภายใตนโยบายการดําเนินงานตามประเภทธุรกิจ โดยมี
โครงสรางธุรกิจ ดังนี้  

 
 

บมจ. อาฟเตอร ยู
รานขนมหวาน 

บจ. ออรั่ม แอนด ออรั่ม
ซ้ือขาย นําเขาวัตถุดิบและอุปกรณในการผลิต 
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