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4. การวิจยัและพฒันา 

 

บรษิทัฯ ใหค้วามส าคญัต่อการวจิยัและพฒันาเป็นอยา่งมาก เน่ืองจากผูบ้รหิารเลง็เหน็ถงึประโยชน์ของการพฒันาและปรบัปรงุ

กระบวนการผลติ รวมถงึการพฒันาคณุภาพของผลติภณัฑท์ีไ่ดจ้ากกระบวนการผลติทุกขัน้ตอน และการวจิยัพฒันาผลติภณัฑ์

ใหม่ๆ  ส าหรบัผูบ้รโิภคในแต่ละกลุ่ม ซึง่จะสามารถเพิม่ขดีความสามารถในการแขง่ขนั ทัง้ยงัช่วยลดตน้ทุนในการผลติสนิคา้จงึ

ท าใหท้างบรษิทัสามารถเพิม่มลูค่าธรุกจิใหเ้ป็นประโยชน์ต่อผูถ้อืหุน้ในระยะยาวได้  

 

ส าหรบัปี 2557 บรษิทัฯ มงีบส าหรบัการวจิยัและพฒันารวมเป็นจ านวน 20.6 ลา้นบาท ซึง่สามารถจ าแนกเป็นคา่ใชจ้า่ยในการ

วจิยัและพฒันาส าหรบัธุรกจิต้นน ้าจ านวน 16.4 ลา้นบาท และธรุกจิปลายน ้าจ านวน 4.2 ลา้นบาท ทัง้น้ี ในปี 2557 บรษิทัฯ ได้

เน้นการพฒันาธุรกจิตน้น ้า โดยพฒันาระบบภายในโรงเรอืนส าหรบัการเลี้ยงพอ่แม่พนัธุเ์ป็ดใหม้ปีระสทิธภิาพใหด้ยีิง่ขึน้ ส าหรบั

ธรุกจิปลายน ้านัน้ บรษิทัฯ จะใช้คา่ใชจ้า่ยส่วนใหญ่ในการวจิยัและพฒันาผลติภณัฑป์ระเภทอาหาร  

 

ส าหรบัปี 2558 บรษิทัฯ มกีารจดัท างบเพื่อการวจิยัพฒันาจ านวน 22.0 ลา้นบาท ซึง่มแีผนในการวจิยัและพฒันา ซึง่จะเน้น

พฒันาสายธรุกจิโรงฟกัเป็นส่วนใหญ่  

 

นอกจากน้ี ทางบรษิทัฯ ยงัมกีารวจิยัพฒันาโครงการต่างๆ โดยสามารถจ าแนกตามโครงการดงัน้ี 

 

1. การพฒันาสตูรและคณุภาพอาหารสตัว์ 

อาหารสตัวถ์อืว่าเป็นหน่ึงในปจัจยัหลกัในการด าเนินธรุกจิการเลีย้งเป็ด เพราะประสทิธภิาพการเจรญิเตบิโต รวมถงึจ านวนและ

คณุภาพของไขเ่ป็ด และเน้ือเป็ดที่บรษิทัฯ ผลติไดน้ัน้ขึน้อยูก่บัทีส่ารอาหารทีเ่ป็ดจะไดร้บั ซึง่จะมคีวามตอ้งการทีแ่ตกต่างกนัใน

แต่ละช่วงอายุ ดงันัน้บรษิทัฯ จงึมกีารด าเนินธุรกจิโรงผลติอาหารสตัวเ์อง เพื่อทีจ่ะใหส้ามารถควบคมุคุณภาพของวตัถุดบิ และ

สตูรอาหารเป็ดได ้ นอกจากนัน้ ทางบรษิทัฯ มผีูเ้ชีย่วชาญในการคดิคน้สตูรอาหารเป็ดโดยเฉพาะ จงึสามารถวจิยั ทดลอง และ

พฒันาสตูรอาหารใหม่ๆ  อยา่งสม ่าเสมอ เพื่อพฒันาอตัราการแลกเน้ือ อตัราการเจรญิพนัธุ ์ รวมถงึคณุภาพของไขเ่ป็ด และเน้ือ

เป็ดของบรษิทัฯ ใหส้งูขึน้ 

 

2. การพฒันาและควบคมุคณุภาพผลิตภณัฑ ์

บรษิทัฯ มทีมีนกัเคมแีละชวีวทิยา ซึง่มหีน้าที่ในการตรวจสอบและวจิยัผลติภณัฑส์ าหรบัทุกขัน้ตอนการผลติ เพื่อใหม้ ัน่ใจว่า

ผลติภณัฑ ์ และวตัถุดบิในการผลติในทุกธุรกจิของบรษิทัฯ มคีณุภาพอยูใ่นเกณฑม์าตรฐาน ดงันัน้ ในการควบคมุคณุภาพ

ผลติภณัฑ ์ ทมีงานในแต่ละสายธรุกจิจะตอ้งมกีารเฝ้าสงัเกต ประเมนิผล และจดัเตรยีมตวัอยา่งเพื่อสง่ไปตรวจผลที่

หอ้งปฏบิตักิารกลางของบรษิทัฯ  และมกีารรายงานผลการด าเนินงานและคุณภาพผลติภณัฑ ์ หากผลการตรวจสอบไม่เป็นไป

ตามเกณฑม์าตรฐานสากล บรษิทัฯ จะด าเนินการแกไ้ขกระบวนการผลติของผลติภณัฑน์ัน้ๆ ทนัท ี

 

3. การพฒันาและปรบัปรงุระบบการด าเนินงาน 

บรษิทัฯ มกีารจดัการประชุม และการอบรมทมีวจิยัและพฒันาในสายธรุกจิต่างๆ อยา่งสม ่าเสมอ เพื่อใหม้กีารน าเสนอและ

แลกเปลีย่นขอ้มลู รวมถงึการประเมนิผลการด าเนินงานในแต่ละสายธรุกจิ และจะพฒันาและปรบัปรุงระบบในแต่ละสายธรุกจิ

พรอ้มๆ กนั โดยมหีวัหน้าทมีในการตรวจ จงึท าใหส้ามารถควบคมุระดบัคณุภาพใหไ้ดม้าตรฐาน ตลอดจนการเพิม่ประสทิธภิาพ

ในการผลติผลติภณัฑไ์ดอ้ยา่งรวดเรว็ 
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4. การวิจยัและพฒันาผลิตภณัฑอ์าหาร 

บรษิทัฯ ไดเ้ริม่กา้วเขา้สูอุ่ตสาหกรรมอาหารอยา่งเตม็ตวั หลงัจากทีป่ระเทศไทยไดป้ระสบปญัหาโรคไขห้วดันกระบาดในปี 2547 

ท าใหจ้ากทีบ่รษิทัฯ เคยเน้นการผลติผลติภณัฑอ์าหารแปรรปูเป็ดประเภทสดและแช่แขง็ เปลี่ยนกลยทุธม์าเน้นการผลติ

ผลติภณัฑอ์าหารเป็ดแปรรปูประเภทปรงุสกุมากขึน้เพื่อเพิม่มลูค่าใหแ้ก่สนิคา้ ปจัจบุนัสนิคา้ประเภทอาหารแปรรปูปรงุสกุของ

ทางกลุ่มบรษิทัมกีารเตบิโตอยา่งต่อเน่ือง และยงัเป็นทีย่อมรบัจากผูบ้รโิภคและผูป้ระกอบการในอุตสาหกรรมอาหารแนว

หน้าต่างๆ ทัง้ตลาดในประเทศและต่างประเทศ ซึ่งเหตุผลหลกัทีท่ าใหบ้รษิทัฯ ประสบความส าเรจ็ในธรุกจิอาหารแปรรปูปรงุสุก

นัน้มาจากการคณุภาพสนิคา้ทีม่มีาตรฐาน ประกอบกบัการพฒันาและวจิยัการผลติผลติภณัฑ์อยา่งต่อเน่ือง 

 

บรษิทัฯ ใหค้วามส าคญัในการวจิยัและพฒันาผลติภณัฑเ์ป็นอยา่งมาก ซึง่ทางผูบ้รหิารเลง็เหน็ถงึโอกาสในการเพิม่ศกัยภาพใน

การเพิม่ผลตอบแทนและการแขง่ขนัของกลุ่ม ดงันัน้บรษิทัฯ จงึมทีมีวจิยัและคดิคน้ผลติภณัฑ์ ควบคู่กบัประสบการณ์ของคณะ

ผูบ้รหิารของทุกบรษิทัในกลุ่ม ทัง้ในประเทศไทยและประเทศเนเธอรแ์ลนด ์ ซึง่มคีวามเชีย่วชาญและมคีวามเขา้ใจถงึความ

ตอ้งการของตลาดในแต่ละภูมภิาค เพื่อพฒันาผลติภณัฑเ์ดมิ คดิคน้ผลติภณัฑใ์หมท่ี่ดแีละมคีุณภาพ เพิม่ความหลากหลายของ

ผลติภณัฑเ์พื่อตอบสนองความตอ้งการของตลาด และผูบ้รโิภคทัว่โลก ซึง่มกีารเปลีย่นแปลงไปตามแนวโน้มของตลาดและวถิี

การด าเนินชวีติในแต่ละประเทศ 

 

ปจัจบุนับรษิทัฯ มโีครงการทีจ่ะมุง่เน้นวจิยัและพฒันาสนิคา้ประเภทอาหารแปรรปูปรงุสกุพรอ้มรบัประทาน เพื่อตอบสนองความ

ตอ้งการของผูบ้รโิภคทีต่อ้งการความสะดวกและรวดเรว็มากยิง่ขึน้ ซึ่งผลติภณัฑท์ีบ่รษิทัฯ มุง่เน้นในการวจิยัและพฒันาสามารถ

แบ่งออกเป็นสองประเภทคอื ผลติภณัฑ ์Ready-To-Eat เป็นผลติภณัฑอ์าหารส าเรจ็รปูปรงุสุกแช่แขง็ส าหรบัผูบ้รโิภคทีส่ามารถ

น าไปอุ่นก่อนรบัประทานไดท้นัท ี และผลติภณัฑ ์ Ready-To-Serve เป็นผลติภณัฑเ์น้ือเป็ดปรงุสกุส าหรบัธุรกจิรา้นอาหารและ

โรงแรม ซึง่เป็นผลติภณัฑท์ีบ่รษิทัฯ มโีครงการวจิยัและพฒันาส าหรบัลูกคา้ในกลุ่มน้ีโดยเฉพาะ 

 

บรษิทัฯ มนีโยบายการวจิยัและพฒันาผลติภณัฑอ์าหารอยา่งต่อเน่ือง และมแีผนการทีจ่ะผลติผลติภณัฑใ์หม ่ โดยมุง่เน้นพฒันา

ผลติภณัฑท์ีม่คีณุภาพในระดบับน และเป็นเมนูพเิศษทีห่ารบัประทานไดย้าก เช่น แกงเผด็เป็ดย่าง เป็ดปกักิง่ เป็ดรมควนั บะหมี่

เป็ดพะโลซ้อสพรกิไทยด า บะหมีเ่ป็ดรมควนัซอสเทรยิาก ิ  บะหมีแ่กงมสัมัน่เป็ดยา่ง ขา้วเหนียวลาบเป็ด น่องเป็ดกรอบ (Duck 

confit) ตบัเป็ดบด (Foie gras) และน ้ามนัเป็ดส าหรบัการประกอบอาหาร (Duck oil) เป็นตน้  

 

 

 

 

 


